LAKE MAGGIORE




THE MENU

Ein venezianischer Maskenabend, bei dem die Gaste eine elegante Atmosphare erleben,
inspiriert von den raffinierten Kldngen des Rondo Veneziano und barocken Komponisten wie
Albinoni und Vivaldi. Umgeben von Kostimen, Masken und barocken Szenerien vereint die
Veranstaltung visuelles Spektakel, gehobene Gastronomie und Musik und schafft eine
anspruchsvolle und geheimnisvolle Atmosphare.
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Bacaro Corner

Main Course
Die Bacaro-Ecke erinnert an die
venezianische Tradition mit einer Auswahl!
typischer Spezialitaten aus den historischen
Tavernen. Stockfischcreme, Leber auf

Zwel Hauptgénge, die Tradition und
Kreativitat verbinden und lokale Zutaten und
Rezepte hervorheben:

venezianische Art und ein Polenta-Crostino Tagliatella gefillt mit Stockfischcreme,
mit weiller Zwiebel und Gorgonzola bieten ein  Bisque vom Blaukrabben und Blaugarneelen-
authentisches Erlebnis, reich an Geschmack Tatar
und Geselligkeit. Kaninchenfilet auf venezianische Art,
” Kartoffelplree und Kréuter auf italienische
0 Art sautiert

Veneto Cheeses Corner

Eine Auswahl an Kéasesorten aus Venetien,
darunter Monte Veronese, Piave und Asiago,
die die Vielfalt und Exzellenz der lokalen

. - : Dessert
Kéasetradition mit ausgewogenen und
raffinierten Aromen widerspiegeln. Das Dessert bietet eine raffinierte
Interpretation des Tiramisu, zubereitet mit
r traditioneller Fugassa, fir einen eleganten
Finger Food Abschluss, der an die authentischsten

Eine Auswahl Kleiner Kostproben, inspiriert Aromen der venezianischen Kultur erinnert.

von der venezianischen Tradition:
Sarde in saor Wasser, Kaffee und kleines Geback

Paprika auf Vicentiner Art
Geschmorte Kaninchenfleischballchen
Baby-Oktopus in Tomatensauce Beverage

Geflilltes Ei mit Thunfisch-Tatar Aperol Spritz
Valdobbiadene DOCG Superiore, Drusian

Soave DOC 2024, Pieropan
Valpolicella Superiore, Roccolo Grassi

Kalbsehnen-Salat
Geschmorte Fangschreckenkrebse
Musetto-Wurst mit Zwiebel

148 Euro pro Gast, Wein und Getranke inbegriffen.

Infos & Reservierungen: 0039 0332 510 855, relais@villaporta.style
Ballroom Limonaia, Villa Porta, Via Palazzi, 1 - Colmegna
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https://www.instagram.com/villaportacolmegna/
https://www.facebook.com/RelaisVillaPorta.CaminHotel/
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https://www.villaporta.style/it/

