
TENUTA 
TIGNANELLO

Via A. Palazzi, 1, Luino, Località Colmegna

Informationen & Reservierungen: +39 0332 510855, info@villaporta.style

06.08.2026, ab 19:30 Uhr

Eine exklusive Reise durch die großen 
Jahrgänge einer Super-Tuscan-Ikone, 
authentischer Ausdruck toskanischer 

Exzellenz. 



Standing Grand Aperitivo

Auswahl an raffiniertem Fingerfood

À la Table

Carpaccio vom Chianina-Rind, Hühnerleberpastete und Pecorino Toscano DOP 
Mousse 

Carnaroli Riserva S.Massimo Risotto, cremig gerührt mit Ziegenkäse aus der
Maremma, langsam geschmortem, zart schmelzendem Rindsbäckchenragout und 

frischer Minze

Tignanello-Sorbet

Chianina-T-Bone-Steak, knuspriges Kartoffel-Millefeuille, geschmorte
Frühlingszwiebel und traditionelle grüne Sauce

Panforte 5.0 mit Vin-Santo-Zabaglione 

Mineralwasser, Kaffee und feine Mürbeteig-Gebäckstücke

Das Menü wird begleitet von einer prestigeträchtigen vertikalen Verkostung von 
Tignanello – eine Reise durch herausragende Jahrgänge, die seine Tiefe, Eleganz und 

sein bemerkenswertes Reifepotenzial eindrucksvoll zum Ausdruck bringt. 

258 Euro pro Gast, inklusive Wein und Getränke. 

THE MENU
Ein exklusiver Abend, der Tignanello gewidmet ist, einer Ikone toskanischer Exzellenz, 

mit einer Vertikaldegustation mehrerer Jahrgänge, die seine Entwicklung, seinen Stil 

und sein außergewöhnliches Reifepotenzial offenbaren. Eine sensorische Reise 

zwischen Tradition und Innovation, auf der Entdeckung der Nuancen, die diesen 

großen Wein zu einer festen Größe auf der internationalen Weinbühne gemacht haben. 
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